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Sortiment der Sinne
Regionale Vielfalt

Obst, Gemtuse, Krauter und Blumen stehen in saisonaler
Bliite. Fische aus frankischen, aber auch weltweiten
Gewassern entziinden ein Ideenfeuerwerk flr den Mittags-
tisch. Kasespezialitaten von Wildblume Gber Krauterhexe
bis Ribli fiillen den Vesperkorb mit Vielfalt. Schafmilchseife
pflegt mit feinen Duften. Aromatisch gerducherte Wurst-
waren, Biofleisch und Bioeier sorgen fiir nachhaltigen
Geschmack. Goldener Honig von fleiRigen Bienen aus der
Wanderimkerei versiiRt den Marktbesuch, wahrend
hausgebrautes Bier aus Herzo regionale Wirze verspricht.
Frankische und sudliche Frichte bringen Farben und
Vitamine ins Spiel — und mit Samen und Pflanzen findet
die Natur den Weg in Herzogenauracher Wohnungen.

Genuss und Leben
im Einkaufskorb

Rote l\pfel zeigen ihre Backchen, wahrend satt violette
Pflaumen, erdige Kartoffeln und blihende Jungpflanzen den
Besitzer wechseln: Der Markt ladt mit bunten Farben und
tagesfrischen, lokalen und regionalen Produkten zu einem
Besuch fir alle Sinne an frischer Luft.

Wochenmarkt ist nicht einfach nur Einkaufen: Vor den
appetitlichen Auslagen ins Gesprach kommen, in Rezept-
Tipps schwelgen und am Ende nicht nur Eier flir's Omelette,
sondern auch Kase probieren und eine Seifenschale aus
Olivenholz mitnehmen — all das macht den Markt zum
sinn(en)-vollen Einkaufsort. FuBldufig im Herzen der Stadt
gelegen, ist er aulRerdem vertrauter Nahversorger, der

mit bestandigen Produkten und hervorragender Beratung
Kontinuitat und Genuss stiftet.

Was auf dem Wochenmarkt dargeboten wird, ist regional
angebaut oder sorgsam ausgesucht, kreativ gestaltet,
gedankenvoll gehalten und hochwertig verarbeitet. Das
runde Sortiment unserer Marktbeschicker bietet nicht nur
ausgesuchte Produkte, sondern flihrt an festen Tagen
genussvoll durchs Jahr.

Immer Mittwochs und Samstags, 08.00 — 13.00 Uhr,
HauptstraBe, Herzogenaurach.

Regionale Anbieter
des Wochenmarkts

Mittwoch

Handwerksbackerei, Chris Herrmann
(Backwaren aller Art)

Familie Hafner (Eier, Eierlikdr, Nudeln)

Anita Reichelmann (Frischfisch)

Manfred Hieke (Kasespezialitaten)

Manfred Pflieger (Schafmilchseife und
Seifenschalen aus Olivenholz)

Robert Glasauer (Obst, Stdfriichte, Gemise)

Samstag
Dietmar Hofmann (Blumen, Pflanzen, Samen)
Werner Kaferlein (Eier und Gefliigel)
Bio-Archehof Fischer (Bio-Obst und -Gemtise,
Bio-Fleisch und -Wurst, Bio-Eier)
Manfred Hieke (Kasespezialitaten)
Robert Glasauer (Obst, Stidfriichte, Gemtse)
Honigmanufaktur Thomas Hellmuth
(Honig und Honigprodukte)
Handwerksbackerei, Chris Herrmann
(Backwaren aller Art)
Casa Negri (Kaffeebohnen, ital. Spezialitaten)
Herzogin (Franconian Dry Gin)
Bierfabrik Hoehn, Mathias Hohn
(Handgemachtes, hausgebrautes Bier)
German Ade (Afro/Carribean Snacks)
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